


GELATO & MORE

INGREDIENTI / INGREDIENTS
Latte intero / Whole milk 60°C

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta. Decorare a strati
con Copertura Krok Pistacchio Babbi cod. 12388.

Prepare the gelato following the recipe. Decorate with layers of Copertura Krok Pistacchio Babbi cod. 12388.

INGREDIENTI / INGREDIENTS

* Base Bianca / White Base 34809
Pasta Mandorla Rustica Babbi «od. 1238 160g
Sciroppino Babbi cod. 16001 360g
Totale / Total 4000g
PROCEDIMENTO / PROCEDURE
Preparare il gelato secondo ricetta.
Prepare the gelato following the recipe.
Supercremosa Babbi............ccooioiiiii 220g  Panna fresca / Fresh cream

Latte intero / Whole milk 1000g  Saccarosio/SUCTOSe. .........cvrveuirieieirieieriereienenns
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GELATO & MORE

INGREDIENTI / INGREDIENTS

Base Bianca / White Base 3720g
lati inero / Wholemik ___ 220g
Milk & Cream 10/12 Babbi cod. 14804 60g
S / L ’ Ooog .

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta.
Decorare a strati con Variegato Nerokrok Babbi cod.

12345.

Prepare the gelato following the recipe. Decorate with layers of Variegato Nerokrok Babbi cod. 12345.

INGREDIENTI / INGREDIENTS

Base Bianca / White Base 3880g
Pasta Vaniglia Bianca Babbi cod. 1230125 - 1209
Totale / Total 4000g

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta e stendere a cremi-
no, abbattere e completare con uno strato di Gelo al
Mango & Maracuja **

Prepare the Gelato following the recipe, then batch-freeze
it stendere a cremino, Spared it out as a “cremino style”,
blast chill and complete it with a layer of Mango &
Maracuja Gelée **

#* Gelo Mago e Maracvja / Mango & Maracuja Gelée MaNGO ..ot 500g
Acqua/Water........ccooeiieiiaes e 70g Maracuja .......coooovoiii 500g
Effeuno Babbi cod. 14323 ..........c.ccoco.. 140g Saccarosio/SUCrose. .........cveeureveeennn. 240g




INGREDIENTI / INGREDIENTS

GELATO & MORE

INGREDIENTI / INGREDIENTS

Acqua / Water 2100g * Base Bianca / White Base 3520g
. 2009 . /Whole B 2809
S : 6009 b 2009
. / e 39009 . /Tofol ............................................... 40009

GELATO & MORE

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare sirati con Red Velvet imbevuto di bagna

analcolica con Essenza di Rosa (800g acqua 200g Sci-
roppino Babbi cod.1.60.01 5 gocce di essenza di rosa.
Variegare a strati con Variegato Lampone cod. 1.26.30.

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta. Decorare a strati
con Variegato Lampone Babbi cod. 12630 e Crum-
ble al Burro Babbi cod. 1300112.

Prepare the gelato following the recipe. Decorate with Variegato Lampone Babbi cod. 12630 e Crumble

Prepare layers with Red Velvet soaked in a non-alcoholic wet with Rose essence (800g water 200g Sciroppino ol Burro Babbi 1300112,

Babbi cod 1.60.01, 5 drops of rose essence). Variegate in layers with Variegato Lampone Babbi cod. 1.26.30.

INGREDIENTI / INGREDIENTS
Acqua / Water

INGREDIENTI / INGREDIENTS
Acqua / Water 2720g

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta.

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Prepare the gelato following the recipe. Preparare il gelato secondo ricetta.

Prepare the gelato following the recipe.

Supercremosa Babbi............ccooioiiiii 220g  Panna fresca / Fresh cream -
Latte intero / Whole milk 1000g  SaCCArosio/SUCTOSE. ......c.c.euimiuiiiieieirecicicicieeens




INGREDIENTI / INGREDIENTS

* Base Bianca / White Base 3200g
Acqua /Water .12
Yogurt intero / Whole yoghurt 400g
Yoghito 30 Bobbicod 10396 120g
Sciroppin Babbi cod. 16001 e 160g
Totale / Total 4000g

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta. Decorare a strati con
Variegato Maracuja cod. 12664.

GELATO & MORE

Prepare the gelato following the recipe. Decorate with layers of Variegato Maracuja Babbi cod. 12664.

INGREDIENTI / INGREDIENTS
Acqua / Water

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta.

Prepare the gelato following the recipe.

Latte intero / Whole milk Saccarosio/Sucrose

*
Supercremosa Babbi............ccooioiiiii Panna fresca / Fresh cream........ocooovovveevecee,

INGREDIENTI / INGREDIENTS

Acqua / Water 2500g
Frutiafrutta Mela Verde Babbi con pezzi cod 11602 1250g
Totale / Total 3750g

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta.
Prepare the gelato following the recipe.

INGREDIENTI / INGREDIENTS

Acqua / Water 2500g
Fruttafrutia Limone Babbi con pezzi wd 11606 1250g
Totale / Total 3750g

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta.
Prepare the gelato following the recipe.

GELATO & MORE




GELATO & MORE GELATO & MORE

INGREDIENTI / INGREDIENTS INGREDIENTI / INGREDIENTS

* Base Bianca / White Base 3400g * Base Bianca / White Base 3200g
Latte intero / Wholemilk ... 4009
Pasta Mora Babbi cod. 1.26.06 400g

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta. Decorare a strafi con
Variegato Prugna Caramellata Babbi cod. 12669.

Preparare il gelato secondo ricetta. Decorare a strati
con Golosa Fondente Babbi cod. 1.28.33.

Prepare the gelato following the recipe. Decorate with layers of Golosa Fondente Babbi cod. 1.28.33 Prepare the gelato following the recipe. Decorate with layers of Variegato Prugna Caramellata Babbi cod.
12669.

INGREDIENTI / INGREDIENTS
Acqua / Water

INGREDIENTI / INGREDIENTS
Acqua / Water 2500g

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta.

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Prepare the ge/afo fo//owing the recipe. Preparare il gelato secondo ricetta.

Prepare the gelato following the recipe.

Panna fresca / Fresh cream

Supercremosa Babbi...... -
SACCATOSIO/SUCTOSE. ..ot

Latte intero / Whole milk




*

*

INGREDIENTI / INGREDIENTS

Base Bianca / White Base 34009
Pamna/Cream35% . 200g
Pasta Marron Glacé Babbi cod. 12332 400g
Tor G |e / Toml ............................................... AOOOg

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta. Decorare a sfrafi con
leggerissimi fili di Pasta Marron Glacé Babbi e Glassa Tra-
sparente Babbi Neutra Babbi cod. 14901.

Prepare the gelato following the recipe. Decorate
with stripes of Pasta Marron Glacé Babbi and Glassa
Trasparente Babbi Neutra Babbi cod. 14901.

INGREDIENTI / INGREDIENTS

Base Bianca / White Base 3160g
Lot infero / Wholemilk __ 480g
Pasta Cremosa all’'vovo Babbi cod. 12410 360g
S / B 40009

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta.

Prepare the gelato following the recipe.

GELATO & MORE

* Base Bianca / White Base 34129
Cromble Burro Babbi cod 1300112 200
Crumble Caramello Babbi cod. 1.30.0110 200g
Pasio BisKo Bobbicod 1240 80g
Sciroppin Babbi cod. 16001 100g
Sale / Salt 8g
Tor0|e/Tofo| ............................................... 40009

Supercremosa Babbi............ccooioiiiii 220g  Panna fresca / Fresh cream
1000g  Saccarosio/Sucrose

Latte intero / Whole milk

GELATO & MORE

INGREDIENTI / INGREDIENTS

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta. Decorare a strati con Variegato Prugna Caramellata Babbi cod. 12669.

Prepare the gelato following the recipe. Decorate with layers of Variegato Prugna Caramellata Babbi cod.

12669.

INGREDIENTI / INGREDIENTS

Latte / Milk (60°) 3000g
Lattelatte Salted Caramel Babbi cod. 14621 1250g
Sale /Salt 4g
Tor O |e / Tom| ............................................... 42549

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricefta. Decorare a
strati con Golosa Krok Cioccolato Latte Babbi cod.
1230110.

Prepare the gelato following the recipe. Decorate with layers of Golosa Krok Cioccolato Latte Babbi cod.
1230110.



GELATO & MORE GELATO & MORE

INGREDIENTI / INGREDIENTS INGREDIENTI / INGREDIENTS

* Base Bianca / White Base 3520g * Base Bianca / White Base 3860g
Pasta Zuppa Inglese Special Babbi cod 12405 140g
Totale / Total 4000g

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta. Decorare a strati con
Muffin imbevuti di Alkermes e Copertura Stracciatella Extra
Dark Babbi cod. 13147.

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta. Decorare a strati
con Variegato Fragoline Babbi cod. 12627

Prepare the gelato following the recipe. Decorate layers

ith Muffi ked in the alk tura Ext
Prepare the gelato following the recipe. Decorate with layers of Variegato Fragoline Babbi cod. 12627 gt’::r/( &USII‘:;CSC?ZJ/Z ’fr}onz; f:;n;zzia:if?g?;;a e

INGREDIENTI / INGREDIENTS
Base Bianca / White Base

INGREDIENTI / INGREDIENTS

Latte intero / Whole milk

*

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta.

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta. Decorare a strati con

Prepare the gelato following the recipe. Variegato Uvetta Babbi cod.12668.

Prepare the gelato following the recipe. Decorate with layers
of Variegato Uvetta Babbi cod. 12668.

Panna fresca / Fresh cream

Supercremosa Babbi...... .
SACCATOSIO/SUCTOSE. ..ot

Latte intero / Whole milk




INGREDIENTI / INGREDIENTS
* Base Bianca / White Base 3120g

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta. Decorare a strati
con Variegato Uvetta Babbi cod. 12668.

Prepare the gelato following the recipe. Decorate with
layers of Variegato Uvetta Babbi cod. 12668.

INGREDIENTI / INGREDIENTS

* Base Bianca / White Base 3860g
Pasto Bisko Babbil cod 12400 140g
Totale / Total 4000g

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta. Decorare a strati
con Variegato Biscokrok Babbi cod. 12492.

Prepare the gelato following the recipe. Decorate with
layers of Variegato Biscokrok Babbi cod. 12492.

GELATO & MORE

Latte intero / Whole milk 1000g  Saccarosio/Sucrose

Supercremosa Babbi............ccooioiiiii 220g  Panna fresca / Fresh cream

GELATO & MORE

INGREDIENTI / INGREDIENTS

* Base Bianca / White Base

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricefta. Decorare con Gelato
caldo al Fior di panna (**) e spolverare in superficie con
Cacao Special 10-12% Babbi cod. 20684.

Prepare the gelato following the recipe. Decorate with with Gelato caldo recipe Cacao Special 10-12%
Babbi cod. 20684.

INGREDIENTI / INGREDIENTS

* Base Bianca / White Base 3000g
Acqua /Waler o o....A00g
Pasta Vaniglia Premium Babbi cod. 12391 1409
Pasta Cacao Speciol Babbi cod 12433 260g
Pasta Amaretto Babbi cod. 20223 200g
. / o 40009

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricefta. Decorare con
Amaretti.

Prepare the gelato following the recipe. Decorate with Amaretti biscuits.

** Gelato caldo Fior di Panna Base per gelato caldo Babbi.................... 600g
Base Bianca / White Base........cc...veveee.... 700g Pasta Fiordipanna Babbi .............ccccccoie 80g
Latte intero / Whole milk.........cocovevevenn... 700g TOTALE.....coi e, 2080g




GELATO & MORE GELATO & MORE

INGREDIENTI / INGREDIENTS
* Base Bianca / White Base 2800g

INGREDIENTI / INGREDIENTS
* Base Bianca / White Base

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta. Decorare a strati

con Copertura Gigante al Latte Babbi cod. 12425. b

Prepare the gelato following the recipe. Decorate with .
layers of Copertura Gigante al Latte Babbi cod. PROCEDIMENTO / PROCEDURE
12425.

Preparare il gelato secondo ricetta. Decorare a strati con Variegato Zenzero Babbi cod. 1.26.37.
Prepare the gelato following the recipe. Decorate with Variegato Zenzero Babbi cod. 1.26.37.

INGREDIENTI / INGREDIENTS
* Base Bianca / White Base

INGREDIENTI / INGREDIENTS

* Base Bianca / White Base 3600g
Pasta Croccantino ol Rhum Babbi cod. 20204 4009
Totale / Total 4000g

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta. Decorare a strati
con Variegato Amarena Babbi cod. 1.26.03 e Crum-
ble al Caramello Babbi cod.1.30.0110.

PROCEDIMENTO / PROCEDURE

Preparare il gelato secondo ricetta. Decorare a strati
con Variegato Biscotto Speculoos Babbi cod.12381.

Prepare the gelato following the recipe. Decorate with L3 i Pr epare fhe.ge/afo following the r e'cipe. Decorate with
Variegato Amarena Babbi cod. 1.26.03 e Crumble al Variegato Biscotto Speculoos Babbi cod. 12381
Caramello Babbi cod. 1.30.0110.

’ Supercremosa Babbi...........cccooooiiiiii 220g  Panna fresca / Fresh cream.........cccoocooiiinnnnn. 1509
Latte intero / Whole milk.............ocoeeiinnn. 1000g  SaCCArosio/SUCTOSE. ......c.cuevimiiirireieirecicicicnenens 180g




